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ONSOZ

Uyumlagtirtlmis Topluluk prosediiriiniin olmamasi halinde, 2000/13/EC say1l1 yonetmeligin
8.4. maddesinde yer alan yiikiimliiliikklerin saglanabilmesi i¢in siiziilmiis net agirligin
belirlenmesinde bu belge yol gostericidir.

izleme ve diizenleme asamasinda kullanilan siiziilmiis agirlik, siiziilmiis yikanmis agirlik ve
sliziilmiis sostan arindirilmis agirlik dogrulamasina iliskin prosediirler, test planlar1 ve
gereklilikler bu Kilavuzda yer alir. Doldurulmus agirliklarini siiziilmiis agirlik hedeflerine
uygunlugunu saglamak i¢in kontrol etme yiikiimliiliigii bulunan iireticiler i¢in de ayrica yol
gostericidir.

Bu kilavuz notlar1t Campden & Chorleywood Food Research Association ve British
Frozen Food Federation da dahil olmak {izere endiistrinin katkilariyla hazirlanmistir.

KAPSAM

Bu Kilavuz, gidalarin etiketlenmesi, sunulmasi ve tanitilmasi ile ilgili 2000/13/EC no’lu
yonetmeligin 8.4. maddesinde ifade edildigi sekilde sivi ortamdaki kat1 gidalarin stiziilmiis
agirliginin gosterilmesi gereken biitiin hazir ambalajli tiriinleri kapsar.

Bu kilavuz ayrica ambalaj materyalinin taniminda ambalaj materyali olarak siiziilmiis agirligin
ve {iriin olarak da kat1 maddelerin siiziilmiis agirligindaki sivinin esas alindigi OIML
Tavsiyeleri R87’ye uygundur. Siiziilmiis {iriinden artan sivinin ‘kullanildiktan sonra kullanilip
kullanilmayacag1’ belirli olmayan iiriinler i¢in s1v1 ortam listesi 2000/13/EC no’lu
Yonetmeligin 8.4. maddesinde agiklanmistir.
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1.1

1.2

1.3

TANIMLAR

Nominal Agirhk

Tabloda belirtilen siv1 ortam/ sos de dahil olmak tizere hazir ambalaj
i¢indeki liriiniin miktari.

Nominal siiziilmiis agirhk, nominal siiziilmiis yikanmis agirhik ve
nominal siiziilmiis sostan arindirilmis agirhk (An)

Hazir ambalajdaki tiriin miktar1 eksi sivi ortam/sos (bkz. 1.4).

Gercek siiziilmiis agirhk, gercek siiziilmiis yikanmis agirhk ve gercek
stiziilmiis sostan armdirilmis agirhk

Soliisyon esitligi saglandiktan sonra (uygun oldugunda, ancak sostan arindirilmis

agirlik hari¢) hazir ambalajdaki iiriin miktar1 ve s1vi ortam, Boliim 3’te ortaya konulan test
yontemlerine uygun olarak siiziiliir.

Not: donmus tabakanin iiriin kalitesini korumasi amaciyla iizeri ince bir tabaka

suyla kaplanmigs soslu deniz iiriinleri —6nceden dondurulmus deniz tirtinleri - deniz tirtiniiniin
sos hari¢ gercek agirligi (bkz 1.4).

Not: Belgenin tamaminda “kiitle” yerine “agirlik” kullanilmistir ¢linkii “drained weight

1.4

1.4.1

1.4.2

(stiziilmiis agirlik)” uluslararasinda taninan bir terimdir. Bu test prosediiriiniin
belirsizligi diisiiniiliirse zaten “agirlik” ve “kiitlenin” bir farki yoktur.

Sivi Ortam (akan sivi)

Muhtemelen karigimlarda ve dondurulmus ya da hizli dondurulmus durumda yer
alan asagidaki ortamlar, sadece preparasyonun esas unsuruna ilave edilmesi
halinde (bu nedenle alim konusunda kararli bir unsur olmadiginda): su, siv1 tuzlu
soliisyonlar, salamura, siv1 yiyecek asitleri soliisyonlari, sirke, siv1 seker
soliisyonlari, diger tatlandiricilarin sivi soliisyonlari, meyve sebze kullanilmigsa
meyve ve sebze sulari.

Not 1: Akan sivilarin tamimlar: 2000/13/EC ye uygun olarak diizenlenmigtir.
Madde 8.4.

Not 2: Akan sivilarin tanimlart Codex Hazir Ambalajli Yiyeceklerin
Etiketlenmesine Iliskin Genel Standardi (CODEX STAN 1-1985 (Rev.

1-1991), son degisiklik 2001) Boliim 4.3.3. e uygundur

Not 3:0IML R87 ‘de yer alan “ambalajlama materyali” taniminin kullanilmasi
da aymi sekilde uygundur.

Istege bagl olarak asagidaki ortamlar tek tek ya da kombinasyon iginde 1.4.1°de
liste halinde verilenlerle birlikte kullanilabilir: s1v1 nisasta siispansiyonlari, siit ve
stit tiirevleri, meyve ya da sebze piireleri ve yenilebilen yaglar.



1.5

1.5.1

1.5.1.1

1.5.1.2

1.6

1.7

2.1

2.1.1

Konteynerin Kapasitesi (konteynerin hacmi)

Belirleme temeli kapali konteynerin tamamen dolu oldugunda ve 20°C’de alacag:
demineralize suyun agirligindan haesaplanmalidir:

Ustii Acik Galonlar

Belirleme, EN 20090-1 : 1993 Hafif metal konteynerlere uygun olarak yapilir.
Ebat ve kapasiteler ile ilgili tanimlar ve belirleme ydntemleri. Béliim 1 : Ustii acik
galonlar.

Cam Konteynerler

Son olarak 2002 yilinda degistirilen “Konteynerlerin Su Kapasitesinin
Belirlenmesi” CAC/RM 46-1972 belgesinde agiklanan tam kapasite yontemine
uygun olarak belirleme yapilacaktir. Belirleme, kapali konteynerin 20 ml’nin
altinda tamamen dolu olarak alabilecegi 20 °C ‘deki demineralize suyun
agirligindan hesaplanir.

Parti

Parti, teftis edilecek olan ayn1 nominal miktar, ayni tip ve ayni iiretim hattinda
yer alan, ayn1 yerde ambalajlanmis hazir ambalajlar1 kapsamalidir. Ambalaj
bliyiikliigii asagida yer alan miktarlarla sinirlidir. Hazir ambalajlar ambalajlama
hattinin sonunda kontrol edilirken, parti biiylikliigiinde kisitlama olmaksizin, her
partideki say1 ambalajlama hattinin maksimum saat bas1 ¢iktisina esit olmalidir.
Diger durumlarda, parti biiyiikliigii 10 000 ile sinirli olmalidir.

Izin Verilen Negatif Hata (TNE)

Tablo 1°de kullanilan sayisal ifadeler, belirli hazir ambalajh iirtinlerin agirliginin
belirlenmesi ve 2.1.1 — 2.1.3 arasi gerekliliklerin karsilanmas1 halinde hazir
ambalajlarin nominal siiziilmiis agirlig1, nominal siiziilmiis yikanmis agirligi ya da
nominal siiziilmiis sostan arindirilmig agirligin altinda kalan hazir ambalaj
agirliklarini temsil eden Avrupa Konseyi Direktifi 76/211/EEC’de yer alan sayisal
ifadelerin aynisidir.

Not: Tablo-1'deki sayisal ifadeler, OIML R87:2004 Ek C Bolim C.3.1'e
uygundur. Gida ve Tarim Orgiti ve Dinya Saglik Orglti tarafindan ortak
olarak desteklenen Kodeks Alimentarius Komisyonu (CAC) tarafindan
yayinlanan standartlarda, Hazir Ambalajli Gidalarin Etiketlenmesine iliskin Kodeks
Genel Standardi (CODEX STAN 1-1985 (Rev. 1-1991), son degisiklik 2001)
Bolum 4.3.3 disinda herhangi bir tolerans gerekliligi bulunmamaktadir. Burada soyle
bir gereklilik yer almaktadir: “Stzilmus agirligin agiklanmasi miktar
denetim sisteminin uygulanmasina tabidir.”

2.GEREKLILIKLER VE TEST PLANI
Siiziilmiis agirhk, siiziilmiis yikanmis agirhk ya da siiziilmiis sostan arindirilmis
agirhk gereklilikleri

Bir partide hazir ambalajlarin gergek siiziilmiis agirlik ya da gergek siiziilmiis yikanmig
agirhik ya da gercek siiziilmiis sostan arindirilmis agirliklariortalama olarak nominal



stizlilmiis agirlik ya da nominal siiziilmiis yikanmig agirlik ya da nominal siiziilmiis
sostan armdirilmig agirliktan az olamaz (bu test planinin 2.2.2 alt maddesine uygun
olarak).

2.1.2 Asagida Tablo 1’de verilen izin verilen negatif hata payindan fazla gercek siiziilmiis
agirhik ya da gergek siiziilmiis yikanmis agirlik ya da gergek siiziilmiis sostan
arindirilmis agirhi@i olan hazir ambalajlar, hatali olarak belirlenir (bu test planinin
2.2.3.1 ve 2.2.3.2 maddelerine uygun olarak)

2.1.3 Asagida Tablo 1’de verilen izin verilen negatif hata payinin iki kat1 kadar fazla gercek
stiziilmiis agirlik ya da gercek siiziilmiis yikanmig agirlik ya da gergek siizlilmiis sostan
arindirilmis agirligi olan hazir ambalajlar, kabul edilemez olarak belirlenir ve piyasaya
stirlilemez (bu test planinin 2.2.3.3 maddesine uygun olarak).

Tablo 1: Siiziilmiis Agirhk, Siiziilmiis Yikanmis Agirhik ya da Siiziilmiis Sostan
arindirilmis Agirhik igin Izin Verilen Negatif Hatalar

Nominal siiziilmiis agirhk ya da
nominal siiziilmiis yikanmis agirhk ya
da nominal siiziilmiis sostan
aridirilmis agirhk

An (2) An Yiizdesi (%) g

izin Verilen Negative Hata

5-50 9 -

50-100 - 4.5

100 - 200 4.5

200 - 300 - 9

300 - 500 3 -

500 - 1,000 - 15

1,000 - 10,000 1.5 -

2.2 Test plani (tahribath test)
2.2.1 Partiden rasgele segilen ve 20 hazir ambalajdan olusan 6rneklem kontrol edilir.

222 Ortalama test

Partiyi olusturan hazir ambalajlar i¢in tahmini x , ortalama siizilmiis agirlik ya
da ortalama siizlilmiis yikanmig agirlik ya da siiziilmiis sostan arindirilmig agirlik.

Hazir ambalaj partisi, ortalama degerin (= hazir ambalaj numunelerinin gercek

stiziilmiis agirliginin 20’ye boliinmesi ile elde edilen sonug) asagidakine esit ya da
fazla olup olmadiginin kontrol edilmesi i¢in uygun olarak diisiiniilebilir:

Bu formiilde:



An= hazir ambalajlarin nominal siiziilmiis agirlig1, nominal
stiziilmiis yikanmis agirlig1 ya da nominal siiziilmiis
sostan armdirilmis agirligi

s = partinin ger¢cek muhtevasinin tahmini standart sapmasi*

t =2.86 (19 6zgiirliik derecesi ile 6grenci dagiliminin 0.995
giivenilirlik seviyesi *) asagidaki ifade kullanilarak
hesaplanan standart sapma degeri:

(x, = x)2+ (x, = x)2+ (x; = x)2+ ..... (X, X)

\/(xl P (0, = ) 4 (0 — )P e (2 — )

19
19
Buna gore, hazir ambalaj partisinin ortalama X >inin kabul ya da reddedilme kriterleri agagidaki
gibidir'
Partideki Numunedeki Kriterler
Say1 Say1 Kabul Red
100 or more 20

x=A,—0.640s X < A, —0.640s

223 Asgari kabul edilebilirlik miktarinin kontrol edilmesi

Partideki kusurlarin ya da kabul edilemeyen birimlerin sayilarinin test edilmesi,
asagidaki tek numune planina uygun olarak yapilir

2.2.3.1 Numunede bulunan kusurlu birimler 1’e esit ya da daha fazla ise, parti kabul
edilebilirdir (ayrica bkz. 2.1.2).2

2.2.3.2  Numunede bulunan kusurlu birimler 2’ye esit ya da daha fazla ise, parti reddedilir
(ayrica bkz. 2.1.2).2

2233

Kabul edilemeyen birimlerin sayis1 1’e esit ya da daha fazla ise, parti reddedilir

(ayrica bkz. 2.1.3)

Not:

Parti, test planinin gerekliliklerini yerine getiremediginde, partinin kusurunun
giderilmesi gerekir. Uygun oldugunda, partiler Kilavuzdaki gerekliliklerin
karsilanabilmesi i¢in partiler birbirine karistirilir ya da birbirinden ayrilir. Bu
uygun olmazsa, parti kontrollii bir bigimde kenara ayrilir ve lizerine belirtilen
sayisal degerin kilavuz kriterlerini karsilamadigini gosteren ve revize edilen
nominal stiziilmiis agirlig1 gosteren bir etiket yapistirilir.

SUZULMUS AGIRLIGIN VE SUZULMUS YIKANMIS AGIRLIGIN VE
SUZULMUS SOSTAN ARINDIRILMIS AGIRLIGIN
BELIRLENMESINDE IZLENEN PROSEDURLER

' Bkz. 76/211/EEC Ek 112.3.3.2
2 Bkz. 76/211/EEC Ek 11 2.2.2



3.1 Genel

3.1.1 Kapsam ve Uygulama Alani

Bu prosediir, 5-10 kg aras1 hazir ambalajli gidalarin siiziilmiis agirlik, stiziilmiis
yikanmig agirlik ya da siiziilmiis sostan arindirilmis agirliklarinin kontrol
edilmesinde izlenir.

3.1.2 Numunenin ve Testin Yeri

Partinin numunesinin alinmasi ve testin yapilmasi ambalajlamay1 yapan kurulusun
tesislerinde gerceklestirilir. Bu miimkiin degilse, ithal edilen iirlinlerin numuneleri
ithal edildigi yerde alinabilir.

3.13 Test ile Ilgili Kosullar

Numuneler her zaman alinabilir.
Test, iireticinin iiriiniin tiikketime hazir oldugunu diisiindiigii zaman yapilmalidir.
Asagidaki tabloda aksi belirtilmedikge ve iiriin ile ilgili yetki sahibi kisilerin bu

konuya iligkin ayr1 bir mutabakatinin bulunmamasi halinde siiziilmiis agirlik,
stizlilmiis yikanmig agirlik ambalajlamadan en az 14 giin sonra belirlenir.

Belirli iirtinlerin siizilmis agirliginin numune olarak kontrol edilmesi i¢in
Snerilen siire asagida gosterilmistir:>

Kontrol Siiresi
Baslangi¢

I"J o
ran Bitis

Meyve, sebze ve diger Tutulabilirlik
nebati gidalar (gilek,
ahududu,bogiirtlen
(blackberry), bogiirtlen

(loganberry) ve kiwi harig)

Sterilizasyondan 30 giin
sonra

Cilek, ahududu, bogiirtlen | Sterilizasyondan 30 giin Sterilizasyondan 2 y1l

(blackberry), kiwi ve sonra sonra

bogiirtlen (loganberry)

hari¢

Tuzlanmig balik, hamsi, Dokiildiigli anda Dokiildiikten 14 giin sonra

salamura, balik bugulama,
balik konservesi, midye,
karides vs. gibi tirtinker
harig

Kizarmis balik salamurasi

Dokildiikten 48 saat sonra

Dokiildiikten 14 giin sonra

Kiiciik sosisler ve diger et
tirtinleri

Sterilizasyondan 5 giin
sonra

Tutulabilirlik

Diger tirlinler

Dokiildiikten 14 giin sonra

Tutulabilirlik

3 bkz. OIML R87:2004 Ek C.6




Not: Yogunluklar, meyve ve dokulen sividaki seker muhtevasina gore degisiklik
gOsterir ve bu durum bir degisim surecine neden olur. Bu nedenle, denge
noktasini gosteren tabloda sureleri belirtmek gerekir.

Cekilen numuneler suzulmuasg agirlik ile suzulmus yikanmig agirlik
belirlenmeden Oonce 12 saat boyunca 20 °C + 4 °C sicakhk araliginda
bekletilmelidir.

Soslu drunler icin: Numuneler testten dnce derin dondurucuda -18 ‘C+2 Carasi
sicaklikta saklanmalidir.

3.2 Araclar

3.2.1 Elek

3.2.1.1 Stiziilmiis agirlik ya da sliziilmiis yikanmig agirlik

2.5 mm’lik kare deliklerden olusan diiz elek* (nominal tel kalinlig1 1.0 mm).
Not: Domatesler i¢in bkz. Tablo 2’deki alternatif kare orgiiler.

Bu elegin cap1 850 ml ya da daha az kapasiteli konteynerler i¢in 200 mm; 850
ml’den fazla kapasiteli konteynerler i¢cin 300 mm olmalidir.

Not. Hazir ambalajin nominal agirligi 2.5 kg ya da daha fazla ise, elekler 6nceden
agirliklarinin dlgtilmesinden ve daralarinin hesaplanmasindan sonra iki ya da daha
fazla elege esit ebatlarda boliiniir.

3.2.1.2 Siiziilmiis, Sostan Arindirilmis Agirlik

2.5 mm’lik kare deliklerden olusan diiz elek (nominal tel kalinlig1 1.0 mm).

Soslu Deniz Uriinii:

900 g’a kadar olan siiziilmiis sostan arindirilmis hazir ambalaj miktarlart i¢in 200 mm
capinda elek kullanin; 900 g’den fazla hazir ambalajlar i¢in ise ¢ap1 300 mm olan elek
kullanin.

Donmus Karides ve Yengeg Eti I¢in Ozel:
450 g’a kadar siiziilmiis miktarlar1 bulunan hazir ambalajlar i¢in 200 mm ¢apinda elek;
450 g’dan biiyiik hazir ambalajlar i¢in ise 300 mm ¢apinda elek kullanin.

Not. Eleklerin dnceden tartilmasi ve 6nceden daralarinin belirlenmesinden sonra
stiziilmiis agirlik 2.5 kg ya da daha fazla ise, kat1 maddeler esit ebatlarda iki ya da daha
fazla elege esit olarak boliiniir.

41S0O 3310 — 1 (1990.07). Test elekleri; Teknik gereklilikler ve test; Boliim 1: Tel 6rgiilii test elekleri



3.2.2 Tarti Aleti

33

3.3.1

332

3.3.2.1

3.3.2.2

Miktarlarin belirlenmesi icin kullanilan 6lci aletleri ve test tontemlerine iliskin
%095 giivenilirlik seviyesine varan belirsizlikler 0.2 TNE’yi asamaz — bkz. Tablo
1. Belirsizlik kaynagi 6rnekleri arasinda izin verilen en biiyiik hatalar ile tart1 ve
Olctii aletlerinin tekrarlanabilirligi, ¢esitli ambalaj materyalleri, s1v1 igindeki kati
miktar degisimleri ya da sicaklik degisimlerinden kaynaklanan yogunluk
dalgalanmalar yer alir.

Numunenin Hazirlanmasi

Dara

Boliim 3.2.1°de ayrintili olarak verilen 6zelliklere sahip bir elek seciniz.
Temiz elegin darasini belirleyin (Pe; “yi tartiniz).

Not:

Ayni elegin tekrar tartilmasiyla iizerinde iirlin artiklari olmadigindan ve temiz
oldugundan emin olunmalidir. Elek, kullanilmadan 6nce dogru bir bigimde
tartildig: siirece kuru olmasi sart degildir.

Yikama ve Siizme (liriinler i¢in uygun yontemi gormek i¢in bkz. Tablo 2) ve
Sostan Arindirma

Numune, yukarida 3.1.3’te ortaya konulan numune kriterlerine uygun sicaklikta
tutulmalidir.

Konteynar Muhtevasinin Cekilmesi — Stiziilmiis Agwrlik

Hazir ambalaji agin ve iiriin ile siv1 ortam elekten dokiin. Uriin ile s1v1 ortamu elek
ylizeyi boyunca dagitin ancak materyali elek iizerinde sallamayin. Varsa delik ya
da bosluklar1 yukarida kalacak sekilde elegin iizerine diismiisse, kat1 iirlinti ya da
tirliniin belirli kisimlarin1 elinizle dikkatli bir bi¢imde ¢evirin. Yumusak {iriinlerde
(6rn. Kayisi piiresi) elegi egerek bosluklar siiziin.

Stiziilmiis Yikanmis Agirlik ile ilgili yikama islemi gerekmiyorsa 3.3.2.4°e devam
edin.

Konteyner Muhtevasinin Cekilmesi — Siiziilmiis Yikanmis Agwrlik

Ambalaj1 ya da konteyneri a¢in ve i¢indekileri elegin/eleklerin ylizeyine iyice
yayarak, tiriine hasar vermeden elegin gozlerinden dikkatli bir bigimde gegirin.
Yapigskan materyaller i¢in, muhtevay1 kasikla alip elegin gozleri lizerine dikkatlice
yaymak gerekir ancak bunu yaparken iirline zarar vermemeye 6zen
gosterilmelidir.

20 °C £ 4 °C’ sicaklikta suda durulayarak konteynerdeki posay1 ayirin ve
ayirdiginiz kismu elekten gegirin.

Eleklerin muhtevasini iirlinii miimkiin mertebe bozmadan 20 °C + 4 °C sicaklikta
su buharinda gozle goriilebilen s1ivi muhteva gidene kadar yikayin. Sardalya, balik
filetosu gibi biiyiik tirlinlerin iiriine zarar vermeden ¢evirilmesi bu islemi



kolaylastirir (bkz. 3.3.2.4).

Not: Siiziilmiis yikanmis agirlik, siiziilmiis agirliktan farklidir. “siiziilmiis
yikanmis agirligr” agiklamak zorunlu olmasa da uygulama amaglar1 dogrultusunda
bu belgeye bu sekilde dahil edilmistir. S6zgelimi, sosun oldugu liriinlerde buna

iligkin prosediir uygulanir.

3.3.2.3 Konteyner Muhtevasinin Cekilmesi — Sostan Arindirilmis Agirlik

Not:
Kodeks Alimentarius Komisyonunun belirli {iriinlere iligkin 6zel yontemlerinin

olmamasi halinde, bu Kodeks standartlar1 tercih edilmelidir (bkz. Bu kilavuzun
sonundaki “Ek Bilgiler” No:1).

Sulu Arag: Sicaklik 27 °C + 1 °C. Su miktar1 elege alinan numunenin agirliginin
en az 8 misline esit olmalidir.

Paketi acin ve muhtevayi {iriine zarar vermemeye 6zen gostererek, dikkatli bir
bigimde elek {izerine yayarak gecirin. Uriinde bosuklar ve cukurluklar varsa,
bunlar liste gelecek sekilde elinizle elek {izerinde {iriinii diizeltin. Konteynerin i¢
ylizeylerine yapigsmis olan her tiir kat1 madde bir kasik ya da benzeri bir alet
yardimiyla ¢ikartilip elek muhtevasina katilabilir. Elek tizerindeki muhtevay1
sallamayiniz.

Belirli miktar suyu ihtiva eden aragtaki batirilmis elek ve test numunesi sos
belirlemesinin son noktasina kadar elde edilir; diger bir deyisle, eklenen sosun
tamamu ¢ekilir ve dondurulmus iiriin kalir. Bu noktadan sonra, iiriiniin ‘damla
kaybr’ ile erimesine firsat vermemek i¢in {iriiniin 1lik suda birakilmamasi ¢ok
Oonemlidir.

Numunede goriilen ya da hissedilen soslar ¢ekildikten (diger bir deyisle,
numunenin dis yiizeyi ‘akigkan’ ya da ‘kaygan’ olmaktan ¢ikip ‘sert’ hale gelince)
ve numune rahatca ayrilinca numuneyle birlikte elegi ¢ekin.

Not: Eger birkag iiriin bir arada donmus ve birbirine yapismissa bu, iirliniin
diizgiin bir bigimde saklanmadig1 ve degisken sicakliklara maruz kaldigi anlamina
gelir. Degisken sicakliklara maruz kalmak iirlinde su kaybina ve goriinen sos
seviyesinde degisikliklere neden olabilir. Bu sekilde “6beklenen” numuneler
inceleme icin kabul edilemez.

3.3.2.4 Siizme
Siizme islemini kolaylastirmak i¢in elegi yatay olarak 17° — 20° agisina egin.
Stizme islemi i¢in {iriiniin elege konuldugu andan itibaren 2 dk miiddet verin;

yikanmis ve sosundan arindirilmis {irlin i¢in ise yikama ya da asindirma bitene
kadar 2 dk bekleyin.



3.3.3 Tartma

4.1

4.2

4.3

4.4

5.1

5.2

Elek art1 muhtevay1 yeniden tartin (Pe2’ yi tartin).
Stiziilmiis miktar, sliziilmiis yitkanmis miktar ya da sostan
arindirilmis miktar1 su sekilde hesaplaym: P = Pe2 — Pei

Bu formiilde  P: iirlin miktar1, Pei: temiz elegin darasi, Pe2: siizme isleminden
sonra elegin agirligi arti lirlin

3.3.1°deki notu hatirda tutun.
URETIM KONTROLU

Gida maddesinin ya da bunun belirli kisimlariin — iistteki siv1 disinda -
doldurulmus agirlik kontrolii istatistiksel numune yoluyla agirlik kontrolii i¢in
genel olarak kabul edilen ilkelere uygun olarak yapilir.

Doldurulmus agirligin izlenmesinin yani sira doldurulmus agirligi (E) bilinen
numunelerin siiziilmis agirlik, siiziilmiis yikanmis agirlik ya da sostan arindirilmis
agirlik izlemeleri de yapilir; bunun i¢in boliim 3.3’te anlatilan prosediir izlenir. 20
birimden olusan numune, parti igerisinden alinir ve ortalama siiziilmis agirlik (A)
hesaplanir. Bu verilerden f = E/A belirlenir ve belgelenir. Cesitlilik, olgunluk,
mevsim ve iklim kosullar1 gibi unsurlardan kaynaklanan degiskenlik de dikkate
alimmalidir.

Bir kez belirlendikten sonra, fm degeri nominal siiziilmiis agirligin
belirlenebilmesi i¢in diger iiretimlerde gida maddelerinin ya da bu maddelerinin
baz1 kisimlarinin doldurulmus agirliginin hesaplanmasinda kullanilabilir.

Ec = fm X An

Bu formiilde Ec gida maddesinin doldurulmus
agirhgidir (hesaplanmis)

fm f*nin bu tiir bir islem i¢in belirlenmis
ortalama degeridir

An nominal siiziilmiis agirliktir

fm tahminleri, bu unsurun gegerliliginin saglanabilmesi i¢in belirli araliklarda
yeniden olusturulmalidir.
KONTEYNERLERIN DOLUMU VE iSARETLENMESI

2000/13/EC no’lu Yonetmeligin 2. maddesine uygun olarak, nihai tiikketiciye
satilacak hazir ambalajli gida {iriinlerinin etiketleme, sunum (paketleme dahil) ve
tanittimina iligskin yontemlerin tiiketiciyi iiriin miktar1 gibi konularda materyal
derecesi konusunda yanlis yonlendirmemelidir.

Hazir ambalaj ve ambalaj atiklarina iliskin 94/62/EEC no’lu Yo6netmeligin 2. Eki
cercevesinde, ambalaj iiretilirken ambalaj hacmi ve agirliginin ambalajlanan iiriin
ve de tiiketici i¢in giivenlik, hijyen ve alim i¢in gerekli asgari seviyenin
saglanmasi gerekir.



5.3 Etiketleme amacinin saglanabilmesi i¢in, nominal stizilmiis agirlik (uygun olursa
buna sostan arindirilmis agirlik da dahildir) ya da nominal siiziilmiis yikanmis
agirlik konteyner etiketinde yer almalidir ve “siiziilmiis agirlik” diye ge¢gmelidir.
Bu ifade gram (g) ya da kilogram (kg) olarak verilmeli ve konteyner lizerindeki
nominal agirlik ifadesi ile ayn1 yakinlik, boyut ve nokta biiyiikligiinde olmalidir.

5.4 Sunum ve asgari ambalajlama gerekliliklerinin karsilanabilmesi i¢in, konteyner
tizerindeki stiziilmiis agirhigin (nominal stiziilmiis agirlik ya da nominal siiziilmiis
yikanmis agirlik) Kilavuzda Tablo 2°de konteyner kapasite yiizdesi olarak ifade
edilen yiizdeliklerden birine uymalidir (bkz. Bolim 1.5 ‘Konteyner kapasiteleri’
ve Boliim 2.1.2 “Izin Verilen Negatif Hatalar”).

Not: bkz. Tablo 2 sonunda “Bilgi Kaynaklar:”.
Tablo 2: Asgari Nominal Siiziilmiis Agirhklar
(konteynerin kapasite yiizdesi olarak verilmis — cam
kavanoz eksi 20 ml)

Uriin Konteyner | Siiziilmiis | Kaynak | Yontem | Elek
Kapasitesi | Agirhk gozi
ml % mm
Meyve
Bitun Kayis Tamami 46 OEITFL | Siiziilmiis | 2.5
Yarim Kayis1 — Yogun Surup Tamami 54 CODEX | Siiziilmiig | 2.5
Yarim Kayisi- Hafif Surup Tamami 55 CODEX | Stiziilmiig | 2.5
Yaban mersini Tamami 37 OEITFL | Stiziilmiis | 2.5
Bogiirtlen Tamami 37 OEITFL | Siiziilmiis | 2.5
Kus tiziimii Tamami 37 OEITFL | Siiziilmiis | 2.5
Dilim mandalina Tamami 58 CODEX | Siiziilmiis | 2.5
Kestane >=300 60 CODEX | Siiziilmiis | 2.5
Kestane <300 55 CODEX | Siiziilmiis | 2.5
Kizilcik Tamami 37 OEITFL | Siiziilmis | 2.5
Meyve kokteyli Tamami 60 CODEX | Siiziilmiig | 2.5
Meyve salatasi Tamami 56 OEITFL | Siizilmiig | 2.5
Orman meyveleri Tamami 40 GMP Stiziilmiis | 2.5
Bektasi tiziimii Tamami 52 OEITFL | Siiziilmis | 2.5
Uziim taneleri Tamami 50 CODEX | Stiziilmiis | 2.5
Uziim Tamami 40 OEITFL | Siiziilmiis | 2.5
Bogiirtlen Tamami 35 OEITFL | Siiziilmiis | 2.5
Kiigtik portakal Tamami 55 CODEX | Siiziilmiis | 2.5
Mango Tamami 55 CODEX | Siiziilmiis | 2.5
Cekirdekli Morello kirazi Tamami 52 OEITFL | Stiziilmiis | 2.5
Cekirdeksiz Morello kirazi Tamami 50 OEITFL | Stiziilmiis | 2.5
;arﬂ;n seftali/dilimli =Y ogun Tamami 57 CODEX | Siiziilmiis | 2.5
Yarim seftali/dilimli — Hafif surup Tamami 59 CODEX | Siiziilmiis | 2.5
Biitlin armut Tamami 50 CODEX | Siiziilmiis | 2.5
Armut ¢esitleri Tamami 53 CODEX | Stiziilmiis | 2.5
Kesilmig armut Tamami 60 CODEX | Siiziilmiis | 2.5
Ezilmis ananas Tamami 63 CODEX | Siiziilmiis | 2.5
Ananas c¢esitleri Tamami 58 CODEX | Stiziilmiis | 2.5




Biitiin erik Tamami 50 CODEX | Siiziilmiis | 2.5
Erik parcalari Tamami 55 CODEX | Siiziilmiis | 2.5
Kuru erik Tamami 55 OEITFL | Siiziilmiis | 2.5
ahududu Tamami 37 CODEX | Siiziilmiis | 2.5
Frenk iiziimu Tamami 37 OEITFL | Siiziilmiis | 2.5
Suruplu revent Tamami 42 OEITFL | Stiziilmiis | 2.5
Cilek Tamami 35 CODEX | Siiziilmiis | 2.5
Cekirdekli kiraz Tamami 55 OEITFL | Siiziilmiis | 2.5
Cekirdeksiz kiraz Tamami 52 OEITFL | Siiziilmiis | 2.5
Biitiin domates Tamami 50 CODEX | Siiziilmig | 11.2
Dilimlenmis domates Tamami 50 CODEX | Siiziilmiis | 4.75
Tropikal meyve salatasi Tamam 50 CODEX | Siiziilmiig | 2.5
Iki meyve (fruit macedoine) Tamami 56 OEITFL | Stizilmig | 2.5
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Uriin Konteyner | Siiziilmiis | Kaynak | Yontem | Elek
Kapasitesi | Agirhk gozii
ml % mm
Cekirdekli beyaz kiraz Tamami 56 OEITFL | Stzilmiis | 2.5
Cekirdeksiz beyaz kiraz Tamami 55 OEITFL | Stiziilmiis | 2.5
Beyaz lizim Tamami 37 OEITFL | Siiziilmiis | 2.5
Sebzeler, Tahillar ve Bakliyat
Adzuki Fasulye Tamami 55 GMP Siizilmiig | 2.5
Uzunlamastna soyulmus Tamam 60 CODEX | Stiziilmiig | 2.5
kuskunmaz
Soyulmamis kuskonmaz Tamami 58 CODEX | Siiziilmig | 2.5
Kuskonmaz ¢esitleri soyulmus Tamami 57 CODEX | Siiziilmiis | 2.5
Kuskonmaz cesitleri soyulmamis Tamami 55 CODEX | Stiziilmiis | 2.5
Biitiin pancar Tamami 56.5 OEITFL | Siizilmig | 2.5
Dilimlenmis pancar Tamami 56.5 OEITFL | Siiziilmiis | 2.5
Kesilmis pancar Tamami 56.5 OEITFL | Siiziilmiis | 2.5
Boriilce Tamami 55 GMP Stizilmis | 2.5
Barbunya Tamami 55 GMP Stiziilmig | 2.5
Taze fasulye Tamami 62.5 OEITFL | Siiziilmiis | 2.5
kahverengi mercimek Tamami 62.5 OEITFL | Siiziilmiis | 2.5
Kurufasulye (butter beans) Tamami 55 GMP Stiziilmiis | 2.5
Kurufasulye (Cannelini Beans) Tamami 55 GMP Stiziilmiis | 2.5
Havug ve salgam pargalari Tamami 52 GMP Stiziilmiis | 2.5
Kiigiik havug Tamami 56.5 OEITFL | Siiziilmis | 2.5
Kesilmis havug Tamami 56.5 OEITFL | Stiziilmis | 2.5
Dilimlenmis havug Tamami 56.5 OEITFL | Siiziilmis | 2.5
Biitiin havug Tamami 56.5 OEITFL | Siiziilmis | 2.5
Kesilmis kereviz Tamami 59 OEITFL | Siiziilmiis | 2.5
Kereviz cigegi Tamami 62.5 OEITFL | Stziilmig | 2.5
Kereviz yapragi Tamami 62.5 OEITFL | Siiziilmiis | 2.5
Dogranmis kereviz Tamami 52 OEITFL | Siiziilmiis | 2.5
Nohut Tamami 57 GMP Stiziilmiis | 2.5
Kirmizi barbunya Tamami 57 GMP Stizilmiig | 2.5




Yesil barbunya Tamami 55 GMP Stizilmig | 2.5
Yesil fasulye Tamami 59 OEITFL | Siiziilmiis | 2.5
Biitiin salatalik tursusu (taze paket) | Tamamu 53 CODEX | Siiziilmiis | 2.5
Biitiin salatalik tursusu (cured) Tamami 55 CODEX | Stiziilmiis | 2.5
Kesilmis tursu (taze paket) Tamami 55 CODEX | Stiziilmiig | 2.5
Kesilmis tursu (cured) Tamami 57 CODEX | Siiziilmiig | 2.5
Yesil mercimek Tamami 62.5 OEITFL | Siiziilmiis | 2.5
Yesil sirik fasulya biitiin Tamami 50 CODEX | Siiziilmiig | 2.5
Yesil sirik fasulye boliinmiis Tamami 46.5 OEITFL | Siiziilmiis | 2.5
Yesil sirik fasulye kesilmig Tamami 48 OEITFL | Siiziilmiis | 2.5
Kuru fasulye < 15 mm Tamami 62.5 OEITFL | Stiziilmis | 2.5
Kuru fasulye 15 mm - 25 mm Tamami 59 OEITFL | Siiziilmiig | 2.5
Kuru fasulye > 25 mm Tamami 54 OEITFL | Siiziilmig | 2.5
Sebzeli kuru fasulye Tamami 55 GMP Stiziilmiis | 2.5
Mercimek ve sebze Tamami 55 GMP Stiziilmiis | 2.5
Mercimek Tamami 62.5 OEITFL | Siiziilmiis | 2.5
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Uriin Konteyner | Siiziilmiis | Kaynak | Yontem | Elek
Kapasitesi | Agirhk gozii
ml % mm
Araka Tamami 56.5 GMP Stiziilmis | 2.5
Karigik kesilmis sebze Tamami 62.5 GMP Stiziilmiis | 2.5
Karisik tursu Tamami 50 GMP Stiziilmis | 2.5
Soslu karigik tursu Tamami 50 GMP Yikanmis | 2.5
Biitiin mantar Tamami 53 CODEX | Siiziilmiis | 2.5
Dilimlenmis mantar Tamami 53 CODEX | Siiziilmiis | 2.5
Kesilmig mantar Tamami 53 CODEX | Siiziilmiig | 2.5
Soslu mantar Tamami 27.5 CODEX | Yikanmig | 2.5
Kesilmis sogan Tamami 55 GMP Stiziilmiis | 2.5
sogan (tursu) Tamami 50 GMP Stiziilmiis | 2.5
Bezelye ve havug Tamami 60 GMP Stiziilmiis | 2.5
Bezelye ve siit misir Tamami 60 GMP Stiziilmiis | 2.5
Barbunya Tamami 55 GMP Stiziilmiig | 2.5
Biitun patates Tamami 59.5 OEITFL | Siiziilmiis | 2.5
Kesilmis patates Tamami 59.5 OEITFL | Siizilmiis | 2.5
Islenmis bezelye Tamami 60 CODEX* | Siizlilmiis | 2.5
Islenmis bezelye ve sebze Tamami 55 GMP Stiziilmiis | 2.5
Soya fasiilyesi Tamam 55 GMP Stiziilmiig | 2.5
Kirmizi lahana (tursu) Tamam 45 GMP Stiziilmiis | 2.5
Taze sogan (tursu) Tamami 52 OEITFL | Siiziilmiis | 2.5
Ispanak yapragi Tamami 59.5 OEITFL | Siiziilmiis | 2.5
Stit misir Tamami 61 CODEX | Siiziilmis | 2.5
Sar1 bezelye ve sebzeler Tamami 55 GMP Stiziilmiis | 2.5
Sar1 kesilmis bezelye Tamami 62.5 OEITFL | Siiziilmiis | 2.5
Balik, Et ve digerleri
Tuzlu suda yengeg Tamami 63 GMP Siiziilmisg | 2.5
Tuzlu suda yengeg eti Tamami 63 GMP Stiziilmisg | 2.5




Sosis Tamami 46 GMP Stiziilmis | 2.5
Yagda uskumru Tamami 70 GMP Stiziilmiis | 2.5
Domates soslu uskumru Tamami 70 GMP Yikanmis | 2.5
Tatl ya da tuzlu suda uskumru Tamami 70 GMP Stiziilmiis | 2.5
Yumurta tursusu Tamami 52.5 GMP Stiziilmiis | 2.5
Yagda sardalye Tamami 70 EU STD | Siizlilmiis | 2.5
Tatli ya da tuzlu suda sardalye Tamami 70 EU STD | Siiziilmiis | 2.5
Domates soslu sardalye Tamami 65 EU STD | Yikanmig | 2.5
Tuzlu suda karides Tamami 63 GMP Stiziilmis | 2.5
Yagda ton balig1 Tamami 65 EEC Stiziilmi 2.5
STD
Tatl ya da tuzlu suda ton balig Tamami 70 ]SE”ES Siiziilmils 2.5
Yagda ton balig1 kiitlesi Tamami 65 ]SE”ES Siiziilmils 2.5
Tatli ya da tuzlu suda ton balig1 EEC Siiztilmis
Kiitlesi Tamami 70 STD 2.5
Yagda rendelenmis ton balig1 Tamami 65 g%g Stiziilmiis 2.5
Tath yavda tuzlu suda rendelenmis Tamamt 70 EEC Siiztilmis 25
ton balig1 STD
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*) Bu CODEX degerleri, referans yontem olarak drinin toplam kati muhtevasina
alternatif olarak alinmistir (muhudrlenmis konteynerin tamamen doluyken alacagi

demineralize suyun agirliginin %19.5’inden az olmayacak sekilde).

Bilgi Kaynaklan

Tablo 2’de yer alan asgari nominal siizilmiis agirlik bilgileri, (CODEX verilerine OEITFL
yoluyla getirilen belirli ulusal degisikliklerin yapildig1 durumlar hari¢) asagidaki kaynaklardan

alinmustir.

Codex Alimentarius Standartlar1 (CODEX)

1

2 Avrupa Meyve ve Sebze Isleme Endiistrisi Birligi (OEITFL) Standartlar

3 Konserve sardalyeler ile ilgili ortak pazarlama standartlarina iliskin Konsey
Yonetmeligi (EEC) 2136/89 of 21/6/1989
4 Konserve ton balig1 ve palamut ile ilgili ortak pazarlama standartlarina iliskin Konsey
Yonetmeligi (EEC) 9/6/1992 iginde 1536/92

5 Karisik meyveler i¢in asgari kalite gerekliliklerine iligkin Komisyon Y 6netmeligi (EC)

No 1010/2001 ve meyze sebzeler i¢cin CAC Esaslar1 (6rn. Kayisi konservesi i¢in Codex Stan

129-1981)

6 Iyi {iretim uygulamalarini temsil eden degerler (GMP)




EKk Bilgiler

Sos belirlemeye iligkin esaslari igeren Codex standartlari (b6lum 7.3.2 icinde ayri ayri):

O Hizl dondurulmus kigluk ve blyuk karideslere iliskin Codez standartlari - Codex Stan
092-1981, Rev. 1- 1995

O Hizli dondurulmus 1stakoza iliskin Codex Standardi - Codex Stan 95-1981, Rev 1 -
1995

0 Hizl dondurulmus balik filetosuna iliskin Genel Codex Standardi - Codex Stan 190 -
1995

O Hizli dondurulmus balik filetosu, dogranmis balik eti ve fileto karisimlari ve dogranmis
taze baliklara iliskin Codex Standardi - Codex Stan 165-1989, Rev. 1 - 1995

Bu belge, bazi kisimlarda eski WELMEC WG6 1997 Taslak “Siiziilmiis Agirligin Kontrol
Edilmesi: Gereklilikler ve Belirleme” belgesine dayanan Campden & Chorleywood Food
Research Association’in “Kati Gida Konteynerinde Siiziilmiis Net Agiwrlik ve Siiziilmiis
Yikanmis Net Agwhiklarin  Dogrulamas: ile [lgili Kilavuzu” (No:24) esas alinarak
hazirlanmistir.



